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	行业
类别
	责任清单

	文化和旅游企业
（旅游景区、星级旅游饭店、旅行社、娱乐场所、互联网上网服务营业场所、公共文化服务场所）
	1.明确消防工作归口管理职能部门，各级、各岗位消防安全负责人及其职责；
2.制定完善消防安全制度、消防安全操作规程、灭火和应急疏散预案,并组织应急预案演练；
3.保障消防工作所需资金和物资；
4.定期开展防火检查、巡查，及时消除火灾隐患。每年组织开展消防工作考核，保证各项规章制度落实；
5.按照相关标准配备消防设施、器材，设置消防安全标志，定期检验维修，对建筑消防设施每年至少进行一次全面检测，确保完好有效。保障疏散通道、安全出口、消防车通道畅通；
6.建立火灾隐患整改制度，及时消除火灾隐患；对不能当场整改的火灾隐患，明确整改措施、期限以及整改的部门、人员。在隐患未消除之前，落实防范措施或将危险部位停产停业整改；
7.对动用明火作业实行严格消防安全管理，落实相应的消防安全措施；
8.建立微型消防站、专（兼）职消防队伍，配备相应的消防装备器材，储备足够的灭火救援药剂和物资。开展经常性训练演练和消防安全宣传教育培训；
9.发生火灾事故，及时提供单位相关真实情况和资料，全力协助开展火灾扑救、火灾事故调查和处理等工作；
10.有两个以上产权单位和使用单位的建筑物，各产权单位、使用单位对消防车通道、涉及公共消防安全的疏散设施和其他建筑消防设施要明确管理责任，可以委托其他单位统一管理；
11.实行承包、租赁或者委托经营、管理时，在订立的合同中依照有关规定明确各方的消防安全责任；
12.星级旅游饭店、娱乐场所、互联网上网服务营业场所、公共文化服务场所等特色场所的消防设施设备建设情况需报消防主管部门验收合格。
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（三）特种设备安全责任清单
	行业类别
	责任清单

	文化和旅游企业（旅游景区、星级旅游饭店、旅行社、娱乐场所、互联网上网服务营业场所、公共文化服务场所）
	1.特种设备使用单位应当使用取得生产许可并经检验合格的特种设备；
2.禁止使用国家明令淘汰和已经报废的特种设备；
3.严格做到“三落实、两有证、双预防、一检验、一预案”；
4.按照安全技术规范要求设置安全管理机构、健全安全管理制度；
5.配备安全管理人员和特种设备作业人员，办理使用登记证、特种设备作业人员操作证；
6.开展特种设备安全风险辨识管控和隐患排查整治；
7.及时申报法定检验；
8.制定特种设备事故应急专项预案并组织演练；
9. ……。
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	行业
类别
	责任清单

	文化和旅游企业
（旅游景区、星级旅游饭店、旅行社、娱乐场所、互联网上网服务营业场所、公共文化服务场所）
	1.餐饮服务提供者应当依法取得《食品经营许可证》，按照许可范围依法经营，并在就餐场所醒目位置悬挂或者摆放；
2.建立相应的食品安全管理制度，依照法律、法规、规章和食品安全标准组织开展餐饮服务活动：从业人员（含临时工作人员）应当持有健康合格证明、食品安全培训合格证明；采购食品及原料时，应当查验供货者的许可证明和产品合格证明，建立食品进货查验记录台账，严格执行索证索票制度；应当设置食品库房，食品库房应当配置良好的通风、防潮、防鼠、防虫等设施。食品贮存应当分类、分架、隔墙、离地存放，标识明显。应当及时清理变质或超过保质期的食品及原料；严格凉菜加工、餐饮具清洗消毒、餐厨废弃物处置等关键环节的管理；冷藏冷冻设施设备数量应当能满足经营需要且运转正常；应当有完善的供水设施以保证加工需要，水质应当符合GB5749《生活饮用水卫生标准》；餐用具数量、清洗消毒设施设备的大小和数量应当能满足经营需要，不得使用未经清洗和消毒的餐用具，不得重复使用一次性餐饮具；不得售卖存在安全隐患的野菜、野果、野蕈和国家保护的野生动植物；
4.配备食品安全管理人员，负责餐饮服务食品安全管理，食品安全管理人员应当接受食品安全知识培训；
5.定期开展食品安全检查，督促餐饮服务提供者加强食品安全管理，消除食品安全隐患。
6.重视食品安全法律法规和知识宣传，设立食品安全知识宣传栏和景区内餐饮服务提供者食品安全信息公示牌，公布举报投诉电话，受理顾客食品安全举报投诉。
7制定食品安全事故处置预案，组织开展应急演练。




